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O hábito enraizado e mais comum de consumo do 

café no final de uma refeição, é o expresso. 

Embora a qualidade de um expresso não seja 

questionável se as origens, a torra e o blend forem 

corretamente selecionados, podemos oferecer 

conceitos diferenciadores. 

Cafés preparados no momento, com diferentes 

tipos de extração, tornam-se não só um momento 

de consumo, como um momento de prazer, um 

ritual aromático, estético e inesquecível. 
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CONCEITO

REQUINTE

GLAMOUR

EXPERIÊNCIA ÚNICA PERSONALIZADA

DIFERENCIAÇÃO
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PROPOSTA

• Experiência única que traduza o requinte e 

glamour do conceito;

• Propomos experiências onde poderão ser 

oferecidos vários tipos de métodos de extração 

preparados e servidos à mesa .
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Balão Sommelier V60 Prensa Francesa 

PROPOSTAS DE 

EQUIPAMENTOS

Chemex
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CHEMEX

• A cafeteira CHEMEX foi inventada em 1941, 

inspirada no equipamento de laboratório, do 

seu inventor, Peter J. Schlumbohm químico 

alemão estabelecido nos EUA.

Peter J. Schlumbohm

A CHEMEX e a sua chaleira, 

tornaram-se famosas pelo seu 

design, pois passaram a ser 

peças das coleções 

permanentes no Museu de 

Arte Moderna de Nova York.

• Este é um dos métodos utilizados para 

preparação de cafés mais solúveis e com 

menos quantidade de resíduos sólidos, em 

que se obtêm sabores e aromas mais claros. A 

utilização do filtro de papel impede que passe 

qualquer resíduo de borra tendo como 

resultado uma chávena limpa, aromática e 

bastante leve.

• Servido à mesa tem um efeito de ritual que se 

torna extremamente agradável no fim de uma 

refeição. 
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• A cafeteira de vácuo, inventada em 1840 pelo 

engenheiro escocês Robert Napier, é hoje em 

dia mais conhecida por balão de café.

Robert Napier

• O café resultante na chávena suave, 

aromático com menos intensidade  que outras 

preparações. É um método que necessita de 

fonte de calor (lamparina) preparação algo 

demorada, no entanto extremamente 

agradável de apreciar.

Um verdadeiro ritual que 

liberta os aromas.

BALÃO 
SOMMELIER
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V60

• Na Alemanha, em 1908, Melitta Bentz

experimentou, coar o seu café por uma 

caneca de latão, com o fundo perfurado e 

recoberto por um pedaço de papel utilizado 

para reter tinta (mata-borrão). O processo foi 

bem-sucedido e patenteado, num pequeno 

quarto, ergueu a sua empresa. Os filtros de 

papel tornaram-se um sucesso e em 1929, a 

empresa foi batizada como Melitta.

Melitta Bentz

• Desde então sugiram outras formas e modelos, 

assim como o Hario V60.

• O suporte do filtro apresenta linhas espirais na 

sua parte interna, que proporcionam a 

expansão do pó de café no momento em que 

a bebida é filtrada e uma abertura grande na 

base do coador permite que a velocidade 

seja controlada. 

Como resultado o café é 

suave, limpo e aromático…

https://goo.gl/tLShbL


PRENSA 
FRANCESA

• O café êmbolo , café francês ou prensa 

francesa é um dispositivo simples para fazer 

café ou chá.

Attilio Calimani

• Provavelmente inventado em França no ano 

1850 , mas foi patenteado pelo designer 

italiano Attilio Calimani em 1929, que 

desenvolveu melhorias nos anos seguintes, 

aperfeiçoada por outro italiano, Faliero

Bondanini.

Como resultado o café é 

suave, limpo e aromático…
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EQUIPAMENTOS

• Para a preparação de cafés de qualidade 

irrepreensível, a quantidade e o tempo de 

extração são essenciais

• A qualidade e a temperatura da água utilizada 

são imprescindíveis para a obtenção de um 

produto final irrepreensível.

• Afinal 98% de uma chávena é água.
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BALANÇA Hario CHALEIRA Hario MOINHO 
Automático/Manual

AQUECEDOR

EQUIPAMENTOS ESSENCIAIS
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CHEMEX

FILTROS Chemex PORTA Filtros

Sujestões e  
Complementos
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BALÃO 
SOMMELIER

FILTROS SOMMELIER PORTA Filtros

Sujestões e  
Complementos
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V60 COFFEE SERVER

V60

V60 KIT

FILTROS V60 PORTA Filtros SUPORTE 2X V60 

Sujestões e  
Complementos

COPO Ceramica COPO cobre 
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PRENSA 
FRANCESA
Sujestões e  
Complementos

PRENSDA MADEIRA PRENSA METAL
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OBRIGADO!


